
 
 

EN AFTEN PÅ DEJAVÚ 
 

3 SNACKS + 3 RETTERS MENU SAMMEN SAT AF KØKKENET 
455 

 
HELAFTENSMENU 

Består af 3 Snacks + 3 retters menu  
sammensat af køkkenet og tilhørende  

4 glas vinmenu 
855 

BISTROLUX-AFTENMENU 
Består af 4 snacks m/ champagne, 

4 retters BistroLux menu, 4 glas Lux-vinmenu, 
samt 

vand med/uden brus, brød og smør 
1200 

Skal vælges af hele bordet 
 

 
 
 

A LA CARTE 
Brød og smør ad libitum: 15 kr. 

 

 
STEGTE KAMMUSLINGER 

med frisk trøffel, syltet glaskål, ponzu & smør blanquet 
175 

 
 DUMPLING  

med kalvehaler, foie gras & kraftig okseconsommé 
155 

 
VINTERKÅL 

med pancetta, hasselnødder, kapers, trøffel & urteblanquet 
145  

 
PATÉ EN CROÛTE 

med confiteret and, braiseret gris, foie gras & pistacienødder 
150 

 
DEJAVÙ TATAR 

med æggeblomme, urtecreme, syltede rødløg, chips, trøffel & revet frosset foie gras 
175 

 
KANIN 

med farseret jumbo morkel & sauce aromatic 
175 

 



 
 

 
 

SNACKS/STARTER 
 

ØSTERS NATUREL 
med løgvinergret & grillet citron 

35 pr. stk. 
 

FRITERET ØSTERS 
med sauce tatar og citron 

40 pr. stk. 
 

ØSTERS SELECTION 
 4 forskellige slags 

175 
 

2 STK. TÆRTE 
med rå okse & caviar 

 130 
 

2 STK. GOUGÈRES 
med Iberico-skinke (48mdr) & trøffel 

85 
 

30 G. LØJROM 
med pisket cremefraiche, rødløg & blinis 

155 
 

CONFITERET VAGTELLÅR 
med salvie 

85 
 

6 BOURGOGNESNEGLE 
med hvidløg, tomat, persille & croutoner 

135 
 

30G/50G CAVIAR FRA ROSSINI 
med pisket cremefraiche, rødløg & blinis 

500/800  
 

Tilkøb til de retter, du ønsker 
POMMES FRITES + MAYO: 55 

CAVIAR 15 G: 275 
CAVIAR 30 G: 480 

STEGT FOIE GRAS: 135 

KLASSIKERE 
 

PITIHVIER AF FRANSK DUE 
med kål, foie gras, trøffel, duelår & duesky 

500 
kan deles af 2 personer 

 
 

RIB-EYE 300G/400G  
med fritter, peberglace & sauce Bearnaise  

355/455 
 

200G TOURNEDOS ROSSINI 
med spinat, stegt foie gras, trøffel & kraftig skysauce  

475 
 

HELSTEGT POUSSIN 
med confiteret lår, spæde kål, salater, trøffel & sauce 

Suprême 
295 

 

STEGT PIGHVAR 
med morkler, pancetta, gulerødder, pommes duchesse 

& pighvar fumé  
355 

______________________________ 
 

SOLBÆRMOUSSE 
med mørk chokolade-sorbet, råsyltet solbær, karamel & 

syre 
 110 

 

CRÊPE 
med vaniljeis, mandler & flambérlage med appelsinlikør 

110 
 

BRIE DE MEAUX AUX TRUFFES 
med confit på pomerans, salater & smørristet rugbrød 

135 
 

VANILJEIS 
med caviar 5/10g, olivenolie, balsamico & sprød 

karamel 
175/275 

 


