bistro

dejavu

EN AFTEN PA DEJAVU

4 RETTERS MENU SAMMEN SAT AF KOKKENET

450
HELAFTENSMENU BISTROLUX-AFTENMENU
Bestar af en 4-retters menu Bestar af snack-plateau m/champagne,
sammensat af kgkkenet og tilhgrende 5 retters BistroLux menu, 5 glas vinmenu samt
4 glas vinmenu vand med/uden brus.
850 1.250

skal bestilles af hele bordet

A LA CARTE — ALLE RETTER: 150

Retterne har mellemret stgrrelse, og vi anbefaler 3-4 retter alt afthaengig af sult.
Brgd og smgr ad libitum: 15 kr.

SALTET CEVICHE AF LYSSEJ

med daikon, t@rret karl johan, kalrabi, citrongraes, syltet glaskal & hummerfumé

JOMFRUHUMMERTATAR

med grillet graeskar, syltet graeskar, olivenolie & creme pa ingefaer & jomfruhummer

TEMPERERET VESTERHAVSFISK
med bagte jordskokker, syltet jordskokker, kraftig sauce & luftig jordskokkesifon

DEJAVU’S TERRINE

med confiteret andelar, braiseret gris, pistaciengdder, trgffel & foie gras. Indbagt i teertedej med
pomerans confit & bitre salater

BRAISERET OKSETVZARREB
med grydestegt blomkal i brunet smgr, friteret kapers, trgffelsky & frisk trgffel

YAKITORI-GRILLET SKAFTEKOTELET

med braiseret endive, puré af hvide bgnner & bagt hvidlgg, skalottelgg & fyldt julesauce pa varme
krydderier

KARAMELLISERET HONNINGKAGE

med karamelsauce, vanilje, blodappelsin & braendte mandler

110




bistro

dejavu

SNACKS

@STERS NATUREL

med Iggvinaigrette og citron

35
FRITERET @STERS

med tatarsauce og citron

40
6 BOURGOGNESNEGLE

med hvidlgg, tomat, persille og croutoner

135

GOUGERES
med iberico-skinke (48mdr) og treffel

85
FROLAR

med persille, hvidlgg og croutoner

105
ROSE-REJER

med urtecreme

85
CONFITERET VAGTELLAR

med salvie

85

10 G. CAVIAR SURPRISE

med pisket cremefraiche, rgedlgg og blinis

245

Tilkgb til de retter, du gnsker
POMMES FRITES + MAYO: 55
CAVIAR 15 G: 275
CAVIAR 30 G: 550
STEGT FOIE GRAS: 135

KLASSIKERE

TATAR A LA DEJAVU

med aeggeblomme, urtecreme, syltede lgg,
chips, revet foie gras & trgffel

175
Tilkgb af stegt foie gras kr. 135,-

FOIE GRAS TERRINE

med brioche, bitre salater & syrlig kompot

185
ROSASTEGT FRANSK DUE

med confiteret duelar, stegt foie gras, glaseret beder,
kirsebeaer & fyldt duesky

255

RIB-EYE

med fritter, peberglace & Bearnaisesauce

355

150 G TOURNEDOS ROSSINI

med stegt foie gras, troffel, crouton, spinat & fyldt
pebersauce

450

VANILJEIS

med Gold caviar, sauce pa grgn tomat,
estragon & sprgd karamel

195
BRIE DE MEAUX AUX TRUFFES

med confit pa pomerans, bitre salater og smgrristet
rugbred

135
CREPE

med vaniljeis, mandler og flambérlage med
appelsinlikgr

110




